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Du 29 Janvier au 02 Février 2024 ) ﬂ SCOLAIR ES

MARDI VENDREDI

Déjeuner Déjeuner

Déjeuner Déjeuner ‘ Déjeuner

Escalope de poulet LR au jus Salade de tomates mozzarella

Ro6ti de dinde sauce dijonnaise Carotte rapée Bio

Lasagne Ricotta épinard
Pané fromager Tajine d'agneay aux amandes Omelette nature Bio Saumon frais sirop d'érable maison
Gratin de chou fleur Boulette de soja sauce tomate Courgette Bio Riz IGP .
Semoule Bio Babybel Bio
Tomme noire prédécoupé . . . Camembert Bio Fromage blanc nature Bio Crépes bio sucree
Pomme Bio Brownies + créeme anglaise Clémentine Bio
Gouter Gouter Gouter Gouter ‘ Gouter
Pain au lait i Crépe fourrée chocolat
. . Baguette + confiture Moelleux citron P .
Fromage blanc nature Petit beurre Bio Yaourt a boire vanille Bio Petit filou tub' Fromage blanc nature Bio
Bio Petit suisse fruits Bio Compote pomme gourde Bio € II(' ! Olé ub's Compote pomme/banane
Compote pomme/péche Kiwi Bio e Bio S/S
Bio S/S
Suggestion pour le soir Suggestion pour le soir Suggestion pour le soir Suggestion pour le soir 1 Suggestion pour le soir
Salade d'endive Salade verte Sa'ad:a:f '2:;'265 et Salade grecque Tagliatelles aux légumes
Quiche aux poireaux Pommes de terres farcies Fro:la . Tian de légumes Fromage
Corbeille de fruits Yaourt aux fruits € Compote de fruits et biscuit

) ) Corbeille de fruits
Corbeille de fruits

£5 REPAS SONT FABRIQUES DANS UNE CUISINE UTILISANT DES PRODUITS CONTENANT LES ALLERGENES SUIVANTS 1 GLUTEN, CRUSTACES, (EUF, POISSON, ARACHIDE, SOJA, LAIT, FRUITS A COQUE, CELERS, MOUTARDE, SESAME, ANHYDRIDE SULFUREUX/SULFITE, LUPIN, MOLLUSQUE

DIRECTION BF LA COMMUMICATION / SERVICE RESTAURATION = CONCEFTION KT RAA: oW SRAPIGUR | MARINE VoLr - luustrations | Aooss sTock



