
PARCOURS 
RÉFECTOIRE
l’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé à consommer 
avec modération



Le Lions Club de Suresnes et la Ville de Suresnes sont 
heureux de vous accueillir pour la 2ème édition du 
Printemps des Vins. 

Cette manifestation organisée en partenariat avec la Ville 
et la Confrérie du vin de Suresnes a pour objectif de 
financer nos actions sur le handicap menées à Suresnes. 
(Voir pages 4 et 5) 

Vous y découvrirez, dégusterez et pourrez acheter les 
richesses de nos vignobles et celles de nos producteurs 
du terroir. (Voir page 19) 

Nous vous proposons deux parcours gourmands qui 
vous permettront de mieux connaître les vignerons 
et producteurs du terroir qui nous font l’honneur de 
participer à cette 2ème édition du Printemps des Vins. 

Ces deux parcours vous conduiront dans 10 régions 
viticoles, 74 AOC (Appellation d’Origine Contrôlée) ou 
IGP (Indication Géographique Protégée) et 6 terroirs 
d’excellence. 

Vous pourrez vous divertir. Une animation vous sera 
proposée entre les deux parcours gourmands. 

Une restauration vous sera proposée par le foodtruck 
Chez Zaz (crêpes et galettes bretonnes faites maison). 
Pour réserver vos places et vos plats :  chezzaz.com      
tel : 06 25 81 62 89. 

Nous espérons que vous passerez un excellent moment 
avec nos vignerons et producteurs. Les membres du 
Lions Club du Suresnes restent à votre écoute pour 
toute information utile.
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À une centaine de mètres au-dessus de 
la Seine, Le Clos du Pas Saint-Maurice 
est le lieu où est plantée la vigne de 
Suresnes depuis 55 ans. 

Cette vigne que l’on retrouve sur le 
blason de la ville orné de grappes de 
raisins est le témoignage de l’histoire 
du vignoble sur les pentes du Mont 
Valérien.  

La vigne existait déjà sous l’occupation 
romaine et le vin de Suresnes était très 
apprécié par les rois de France. Il était à 
l’époque considéré comme le meilleur 
vin d’Île-de-France. 

La vigne a été véritablement valorisée 
au fil du temps. La ville de Suresnes a 
perfectionné la production de son vin 
en créant une cave et en faisant appel à 
un vigneron professionnel. 

Aujourd’hui, cette vigne est classée site 
protégé et son vin détient l’appellation 
IGP (Indication géographique protégée).

Chaque année, la vigne d’un hectare, 
plantée à 85% de chardonnay et 15% 
de sauvignon, produit environ 5 000 
bouteilles d’un vin blanc sec.

La Confrérie du vin de Suresnes, notre 
partenaire pour ce week-end festif, 
a été créée en 1984.  Son but est de 
perpétuer, de préserver le prestige 
historique et culturel du vignoble de 
Suresnes. 

Elle sera à nos côtés tout au long de 
ce week-end pour présenter le vin de 
Suresnes.

NOTRE PARTENAIRE 
DE LA MANIFESTATION

SON BUT

• soutien aux associations Foot 
Fauteuil Nanterre et Chiens 
Guides d’Aveugles, 

• participation au financement 
d’un vélo handisport adapté pour 
une jeune sportive handicapée, 

• participation au financement 
de matériel pour l’opération 
«Foot pour Tous». 

Depuis sa création en 1972, le 
Lions Club de Suresnes est très 
impliqué dans les actions en 
faveur du handicap. Son objectif 
est d’aider les personnes en 
situation de handicap, d’éveiller 
les consciences et de sensibiliser 
la population à la différence.

L’organisation de cette manifestation 
festive a pour but de récolter des 
fonds. Ces fonds sont destinés à 
financer les actions organisées en 
2022/2023, en faveur du handicap.  

Ces actions sont les suivantes : 

• financement de plaques pour 
le stationnement handicapé à 
Suresnes (« Si tu prends ma place, 
prends aussi mon handicap »),
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1 • Domaine Langlois
Côteaux du giennois & Pouilly fumé 

2 • Famille Frugier
Miel - Périgord vert

3 • F et F Macaron Limouzi 
Macarons - Corrèze

4 • Château le Brézéguet 
Cahors

5 • Domaine les Graves 
de Viaud  Côtes de Bourg

6 • Clos Padulis  Fitou, IGP vallée du Torgan

7 • Domaine de la Guintrandy  
Côtes du Rhône

8 • Domaine du Granit Bleu  Beaujolais

9 • Domaine Jean Rémy Waller  Alsace 

10 • Domaine Mosnier  Chablis

11 • Domaine Godefroy 
Bourgueil et Saint Nicolas de Bourgueil

12 • Domaine les Côteaux 
Blancs  Anjou- côteau layon

13 • Safran du Perche

14 • Champagne J et A 
Deprez 

15 • Domaine Philippe 
Germain  Bourgogne, haute côte 

de Beaune

16 • Domaine Premier 
Chapître  Bourgogne, Mercurey

17 • Domaine des Sources 
de l’Oppidum  Côtes du Rhône

18 • L’Ardéchois
Charcuterie et fromages - Ardèche

19 • Château de l’Engarran
Languedoc

20 • Clos 58  Roussillon 

Caramany

21 • Domaine Brana  Madiran

22 • Château de            
Saint-Agrèves  Graves

23 • Château Brethous
Côtes de Bordeaux, Cadillac

24 • Domaine Moulin 
Garreau  Bergerac, Montravel, 

IGP Dordogne

25 • Aux origines de la 
Sauça Vielha  Périgord noir

Truffes, foie gras & produits du 
Sud-Ouest

26 • Au-dessus, Sur l’Etagère 
du Haut  Essonne 

Préparations de fruits et Sorbets

27 • La Confrérie du vin de 
Suresnes

VOTRE PARCOURS 
DE LA SALLE DU RÉFECTOIRE ... ... À LA SALLE DE CINÉMA
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Le Domaine des Côteaux Blancs (20 ha) est 
situé sur les contreforts de la Corniche Angevine, 
site classé au patrimoine mondial de l’UNESCO. 
Ce domaine produit 13 cuvées en appellation 
anjou, côteaux-du-layon, crémant de Loire et 
IGP Val de Loire. Les vins blancs sont produits 
à partir des cépages chenin et sauvignon et 
les rouges à partir des cépages pineau d’Aunis, 
grolleau, gamay et cabernet franc.

Le Safran du Perche, situé en plein cœur du Parc 
Naturel Régional du Perche, a pour objectif de 
rendre à cette épice, magique et passionnante, ses 
lettres de noblesse. Depuis 2017, Nathalie et Julien 
Leblanc cultivent cette fleur aux vertus multiples. 
Ils vous proposeront de multiples préparations à 
base de safran, puisque cette épice est à la fois 
fleur de santé et fait merveille en cuisine.

LE DOMAINE DES CÔTEAUX BLANCS

LE SAFRAN DU PERCHE

À travers ce parcours, vous voyagerez au cœur de la France et de ses 
vignobles. Le point de départ de ce parcours commence dans les vignobles 
de Chalonnes-sur-Loire dans le Maine et Loire, à 25 km au sud-ouest 
d’Angers. Vous irez à la rencontre de notre premier vigneron.

En quittant l’Anjou, vous vous dirigerez au nord-est pour atteindre la région 
du Perche et plus particulièrement le village de Rémalard-en-Perche. 

Le Champagne J et A Deprez, (4 ha) c’est quatre générations de 
femmes à la tête de l’exploitation. La dernière, Aurore, est aux 
commandes depuis 13 ans. L’exploitation familiale est située sur 
la rive droite de la Vallée de la Marne entre Reims et Épernay au 
cœur du Parc Naturel Régional de la Montagne de Reims. Le sol 
de l’exploitation est un calcaire du Lutécien et de Saint Ouen. 
Il produit 5 cuvées en appellation champagne. Les champagnes 
blancs et rosés sont issus des cépages pinot meunier, chardonnay 
et pinot noir.

Le Domaine Philippe Germain (19 ha) situé 
au cœur d’une région riche en patrimoine 
viticole, vous ouvre ses portes. Le domaine 
possède un vignoble, à proximité de 
Meursault et de Beaune. Sur un sol argilo-
calcaire et des terres rouges grasses, les vignes 
de ce domaine produisent des vins blancs et 
rouges dans 23 appellations différentes, parmi 
lesquelles Meursault, Monthelie, Beaune 1er 

cru, Savigny 1er cru, Auxey-Duresses, Pomard, Volnay …). Les vins rouges sont produits à partir du 
cépage pinot noir, les vins blancs à partir des cépages aligoté, chardonnay et gouet.

LE CHAMPAGNE J ET A DEPREZ

LE DOMAINE PHILIPPE GERMAIN

Puis et après les épices safranées, vous continuerez en direction nord-est. Après 270 km, vous 
arriverez au petit village champenois de la Neuville-Aux-Larris dans le département de la Marne. 

Après la visite de ce joli domaine champenois, vous ferez route vers le sud 
pour rejoindre le village de Nantoux dans le département de la Côte d’Or.

Au Domaine du Premier Chapitre (1,5 ha) vous rencontrerez ses heureux propriétaires 
qui vous raconteront pourquoi le domaine porte ce nom. Les vignes de ce petit 
domaine implantées sur des sols marno-argilo-calcaire produisent 2 cuvées en AOP 
Mercurey village. Les vins rouges sont produits à partir du cépage pinot noir.

LE DOMAINE PREMIER CHAPITRE

Pour visiter notre 4ème vigneron de ce parcours, toujours en direction du sud, vous 
vous approcherez des Côtes Chalonnaises, et ferez un stop au village de Mercurey 
dans le département de Saône-et-Loire.  
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Le Clos 58 (2.5 ha) est situé entre la vallée de l’Agly et la 
vallée du Têt, à plus de 400 m d’altitude. Les parcelles de 
cette pépite produisent des vins en appellation Côtes-du 
-Roussillon villages Caramany.  Vous découvrirez trois 
cuvées d’exception en rouge produites en assemblage 
syrah et vieux carignan pour deux d’entre-elles 
et un pur carignan pour la troisième.

LE CLOS 58

Le Domaine Brana (9 ha) est situé au cœur du vignoble du Madiran. C’est à partir de ce terroir 
argilo-calcaire qui s’étend sur 9 hectares que sont élaborées les cuvées en AOC Madiran, 
Pacherenc du Vic Bilh et IGP Côtes de Gascogne.  Les appellations Madiran et Pacherenc 
du Vic-Bilh sont situées dans ce que l’on appelle le piémont pyrénéen à 60 Km au nord des 
Pyrénées et à 100 km à l’est de l’océan Atlantique. Les vins sont issus de 2 cépages, le tannat 
pour le madiran (rouge) et le petit manseng pour le pacherenc du Vic-Bilh (blanc).

LE DOMAINE BRANA

Au sud du Languedoc, en direction de l’Espagne et après avoir parcouru 170 km, vous 
parviendrez dans la région du Roussillon au village de Cassagnes, dans le département des 
Pyrénées-Orientales situé à côté du lac de Caramany. 

Pour continuer votre voyage viticole, nous vous conduisons plein ouest, dans la région Midi-Pyrénées, 
et plus précisément dans le département du Gers à Maumusson-Laguian, situé à 6 km de Madiran. 

Le Château de Saint-Agrèves (15ha) est situé à 30 km au sud de 
Bordeaux. Le vignoble occupe une haute terrasse graveleuse de 
type Pessac Léognan, qui repose sur un sous-sol d’argile, de sable, 
d’alios (sable durci par un ciment ferrugineux noirâtre), de calcaire 
et de faluns (calcaire coquillé). Les vignes situées sur un coteau, 
bénéficient d’une excellente exposition. Les vins produits sous 
l’appellation Graves sont issus de 3 cépages (cabernet sauvignon, 
cabernet franc et merlot)

LE CHÂTEAU DE SAINT-AGRÈVES

Après ce passage dans le Gers, direction les vignobles bordelais et plus particulièrement la 
région des Graves, où vous ferez une halte à Landiras située sur la rive gauche de la Garonne. 

Le Domaine des Sources de l’Oppidum (27 ha) vous recevra. Les vignes de ce domaine plantées sur 
des sols sablo-lumineux, argileux avec galets et graves, produisent 5 cuvées en appellation Côtes 
du Rhône et IGP Cévennes. Les vins blancs sont produits à partir des cépages viognier, roussanne, 
grenache blanc, le rosé à partir des cépages grenache, syrah, sauvignon et les rouges à partir des 
cépages syrah, grenache, merlot, cabernet sauvignon.

L’Ardéchois vous accueillera et vous proposera 
des charcuteries et fromages élaborés dans le plus grand 
respect des traditions de fabrication et de séchage, au 
cœur des grands espaces de la montagne Ardéchoise. Ses 
produits sont le reflet de son patrimoine, authentique et de 
caractère. Riche d’un savoir-faire de ses aïeux, ici, le maître mot 
est «qualité», tant au niveau des produits que du service. Avec 
L’Ardéchois, vous goûterez un morceau de poésie Ardéchoise. 

LE DOMAINE DES SOURCES DE L’OPPIDUM

L’ARDÉCHOIS

Ensuite, pour arriver jusqu’à notre prochain producteur du terroir, il faudra parcourir 330 km en 
direction du sud pour atteindre la petite ville de Lablachère dans le département de l’Ardèche.

Après ce passage dans le pays de Jean Ferrat, vous irez plein sud, sur 70 km 
jusqu’à Gaujac, petit village, situé à l’est du département du Gard.  

Le Château de l’Engarran (64 ha) où trois 
générations de femmes ont façonné le 
domaine d’aujourd’hui, vous recevra. Les sols 
sont constitués de graves ou de sol rouge à 
forte charge caillouteuse, d’argile-sableux et 
graviers et de sols limono-sableux, avec des 
brèches calcaires et fossiles marins.

14 cuvées sont produites en appellation Grès 
de Montpellier, Saint Georges d’Orque, AOP 
Languedoc et IGP Languedoc. Les vins rouges 
et rosés sont issus des cépages grenache, syrah, 
carignan, mourvèdre, cinsault, cabernet franc 
et merlot, les blancs sont issus du cépage 
sauvignon.

LE CHÂTEAU DE L’ENGARRAN

Lorsque vous aurez quitté la région des côtes du Rhône, vous accèderez à la région du 
Languedoc et au département de l’Hérault, plus particulièrement la ville de Lavérune 
située à 7 km au Sud de Montpellier où notre 7ème vigneron de ce parcours vous attend. 
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« Au-dessus, Sur l’étagère du Haut » est 
une entreprise artisanale familiale de 
transformation de fruits. 
Sa créatrice fabrique des préparations 
exceptionnelles à base de fruits de 
saison, cueillis au moment de leur pleine 
maturité pour en assurer les meilleures 
qualités gustatives et des sorbets plein 
fruit. L’atelier est situé au cœur du Parc 
naturel régional du Gâtinais français. Les 
vergers des arboriculteurs partenaires 
sont principalement situés en région 
parisienne.

« AU-DESSUS, 
SUR L’ÉTAGÈRE DU HAUT »

La Confrérie du vin de 
Suresnes vous accueillera 
pour déguster le vin 
de Suresnes, vin blanc 
d’assemblage (85% de 
chardonay et 15% de 
sauvignon), produit 
sur 1 ha de vigne classée 
site protégé. Le vin produit 
détient l’appellation IGP 
Île-de-France.

LA CONFRÉRIE 
DU VIN 
DE SURESNES

Puis vous rejoindrez la région parisienne, et vous vous arrêterez à Boutigny-sur-
Essonne où se trouve notre dernier producteur du terroir de ce parcours gourmand. 

Enfin, vous terminerez votre voyage à Suresnes, au clos 
du Pas-Saint-Maurice sur les contreforts du Mont-Valérien. 

Le Domaine Moulin Garreau (10 ha) vous accueillera. Les vignes sont plantées sur des coteaux 
exposés sud/sud-est et sur un plateau dominant la Dordogne de 90 mètres. Elles produisent 6 
cuvées en appellation Montravel, Haut Montravel, Bergerac et IGP Périgord. Les vins blancs sont 
produits à partir des cépages Sauvignon, Sémillon, les rouges et les rosés à partir des cépages 
merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc.

Le Château Brethous (16 ha) vous accueillera dans une jolie 
chartreuse (ou longère) au cœur des Premières Côtes de Bordeaux, 
connues pour leurs bons vins. Le vignoble du château est situé sur 
des collines argilo-calcaires avec de la grave en surface, dominant 
la rive droite de la Garonne, en pentes sud, ouest et nord-ouest. 
Les vignes produisent 5 cuvées en appellation Cadillac et Côtes de 
Bordeaux. Les vins rouges sont issus des cépages merlot, cabernet 
sauvignon, cabernet franc et malbec.

LE DOMAINE MOULIN GARREAU

LE CHÂTEAU BRETHOUS

Puis vous n’aurez qu’une trentaine de kilomètres à parcourir en remontant vers le nord, pour atteindre 
le village de Camblannes-et Meynac situé à 10 km de Bordeaux de l’autre côté de la Garonne. 

Pour visiter le prochain viticulteur de ce parcours, il vous suffira de traverser la Dordogne, puis de 
longer la rivière vers l’est jusqu’au village de Lamothe-Montravel dans le département de la Dordogne. 

Aux origines de la Sauça Vielha, il y a une 
truffière, située sur les hauteurs de Sarlat. 
Ce producteur a par la suite développé une 
gamme de produits réalisés à partir de la truffe. 
Il est également producteur de foie gras et de 
produits de la gastronomie périgourdine.

LA SAUÇA VIELHA

Après ce passage dans le vignoble Bergeracois, vous continuerez à longer la Dordogne vers l’est 
pour atteindre après 110 km la ville de Sarlat-la-Canéda dans le Périgord noir pour y rencontrer 
notre 5ème producteur du terroir.
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F et F Macaron Limouzi vous propose un véritable biscuit 
macaron moelleux fabriqué selon la recette ancienne 
traditionnelle. Garantie sans un aucun conservateur, sans 
gluten, sans lactose. Tous les produits sont confectionnés à 
partir de véritables produits bruts choisis pour leur qualité 
et leur éthique.

Le Château le Brézéguet (12 ha) vous ouvrira 
ses portes sur un vignoble situé sur un plateau 
du Quercy blanc à 300m d’altitude. Les vignes 
du château de Brézéguet profitent d’un sol  
composé d’argile et de grave calcaire 

Ces vignobles permettent la production de 11 
cuvées en appellation Cahors et IGP Côte du Lot. 
Les vins rouges sont issus des cépages malbec, 
merlot et tannat, le rosé est issu du cépage 
malbec et le vin blanc du cépage viognier.

F ET F MACARON LIMOUZI

LE CHÂTEAU LE BRÉZÉGUET

Ensuite, vous continuerez votre parcours, toujours vers le sud, pour atteindre le département 
voisin de la Corrèze où vous rejoindrez la commune de Saint-Viance situé à 12 km au nord de 
Brive-la-Gaillarde.

Vous quitterez le Périgord vert en descendant vers le sud, et après 140 km, 
vous vous arrêterez dans le village de Saux dans le Lot.

Le domaine des Graves de Viaud (11,5 ha) vous attendra 
au cœur des côtes de Bourg sur un coteau exposé plein 
sud composé de vignes, de prés et de bois.  Les vignes 
sont plantées sur des sols d’argiles, crasses de fer, mais 
aussi en haut de ce coteau situé plein sud, sur de petites 
graves, cailloux blancs. Elles produisent 10 cuvées en 
appellation Côte de Bourg. Le domaine des Graves de 
Viaud a élu le merlot, le cabernet franc et le cabernet 
sauvignon comme principaux cépages.

LE DOMAINE DES GRAVES DE VIAUD

Ensuite, vous prendrez la direction sud-ouest pour accéder au département 
de la Gironde, au nord de Bordeaux, sur la commune de Pugnac.

Le Domaine Langlois (17 ha) localisé face à la 
butte de Sancerre sur la rive droite de la Loire 
y produit 14 cuvées en appellation Pouilly-
Fumé, Coteaux du Giennois, vins de pays de 
Loire. Michel Langlois est également liquoriste, 
il produit de la crème de cassis et de mûre 
sauvage. Les vins blancs sont issus des cépages 
chardonnay et sauvignon et les rouges des 
cépages pinot noir et gamay. 

Située au cœur du Parc naturel régional 
du Périgord-Limousin (Périgord vert), vous 
rencontrerez la famille Frugier, apiculteur 
depuis une centaine d’années. Elle possède 
environ 300 ruches sur une quinzaine de 
ruchers et elle propose différents miels de crû 
(non chauffés), ainsi qu’une pâte à tartiner à 
base de miel. 

LE DOMAINE LANGLOIS

LA FAMILLE FRUGIER

Votre second parcours gourmand se poursuit sur la commune de Pougny 
dans le département de la Nièvre.

Puis vous vous dirigerez plein sud pour rejoindre la petite ville de la Coquille, 
dans le département de la Dordogne, où vous croiserez notre premier 
producteur de produits du terroir.
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Le Domaine Mosnier (19 ha) vous fera connaître son domaine.  Les vignes implantées 
au cœur du vignoble de Chablis, avec des sols calcaires riches en minéraux et 
matériaux marins, produisent 9 cuvées en appellations Petit Chablis (4 ha), 
Chablis (13,4 ha), Chablis 1er cru Beauroy et Côte de Léchet (1,6 ha).  
Les vins blancs sont produits à partir du cépage chardonnay.

Le Domaine Jean Rémy Waller (5 ha) c’est l’histoire de 150 ans de 
vie dans la production de vin d’Alsace. Les vignes se répartissent 
sur trois des meilleurs coteaux des villages alentours. Les sols 
marneux, constitués de vieux calcaires du Muschelkal ou argilo-
marno-calcaires à arène granitique produisent 15 cuvées dans les 
appellations Alsace, Alsace Grand cru et crémant d’Alsace. 
Les vins blancs sont issus des cépages sylvaner, riesling, pinot gris 
et gewurztraminer.

LE DOMAINE MOSNIER

LE DOMAINE JEAN RÉMY WALLER

Pour poursuivre votre escapade dans les vignobles de France, vous mettrez 
le cap en direction du nord-est, et ferez un stop à Wettolsheim, commune 
du département du Haut-Rhin située à 7 km au sud de Colmar. 

Votre parcours gourmand se poursuivra en direction de l’ouest, et après 400 km, 
vous approcherez de la commune de Beine dans le département de l’Yonne. 

Le Domaine du Granit Bleu (9 ha) est implanté sur des coteaux exposés au sud. La famille Favre 
était déjà établie en tant que vigneron au Perréon en 1580. Les vignes cultivées sur un terroir 
sablonneux en forte pente et des sols de granit bleu et de porphyre sont à l’origine de ce vin 
rubis, clair au nez, complexe, mêlant les fruits rouges et des notes vineuses. Elles produisent 6 
cuvées en appellation, Beaujolais Villages, Brouilly, Morgon et IGP comtés Rhodaniens. Les vins 
rouges sont produits à partir des cépages gamay et syrah, les vins blancs à partir des cépages 
chardonnay et viognier. 

LE DOMAINE DU GRANIT BLEU

Ensuite, vous ferez route vers le nord.  Après 480 km, vous arriverez 
dans le charmant village fleuri du Perréon dans le département du 
Rhône, à 15 km au nord-ouest de Villefranche-sur-Saône. 

Après ce passage dans le sud-ouest, vous traverserez la France d’ouest en est pour rallier 
l’Occitanie et plus particulièrement le village de Paziols, au sud-est du département de l’Aude, 
région baignée de soleil et ventée par le Cers et la Tramontane. 

Pour rejoindre le 5ème vigneron de ce parcours, il faudra parcourir 280 km en direction du nord, 
pour parvenir dans le département du Vaucluse et le petit village de Visan. 

Le Clos Padulis (12,5 ha) vous ouvrira ses portes. Les vignes de ce clos 
proche de la Méditerranée, nichées dans la garrigue, produisent 5 cuvées 
en appellation Fitou et IGP Vallée du Torgan. Deux hectares plantés 
d’oliviers produisent également de l’huile d’olive. Les vins rouges sont 
produits à partir des cépages carignan, grenache et syrah et le rosé 
à partir du cépage cinsault.

LE CLOS PADULIS

Le Domaine de la Guintrandy (32 ha) vous fera 
déguster ses vins.  Le vignoble, situé sur les 
communes de Visan et de Tulette, aux portes de 
l’Enclave des Papes, sur des terres argilo-calcaires 
très propices à la vigne, produit 13 cuvées en appellation Côtes du Rhône, Côtes du Rhône-Village, 
Gigondas, Vinsobres, Cairanne, Rasteau et Vacqueyras. Les vins rouges sont produits à partir des 
cépages grenache, syrah, mourvèdre, carignan, clairette, les vins rosés sont produits à partir des 
cépages grenache, cinsault et les vins blancs sont produits à partir des cépages viognier, grenache 
blanc, marsanne et roussanne.

LE DOMAINE 
DE LA GUINTRANDY
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Joanna Boiteux vous attend sur son stand pour trois ateliers de dégustation à l’aveugle de 20 à 
30mn chacun, le samedi 15 avril (12h, 14h ou 16h) et trois autres le dimanche 16 avril (12h, 14h ou 16h). 

Suresnoise depuis 20 ans, elle est à la tête de la société Vinomimosas (vinomimosas.fr) où elle 
réalise son travail de caviste. Elle parcourt les vignobles et les salons pour sélectionner les vins de 
qualité qu’elle propose ensuite à ses clients via les commandes groupées. 

Depuis 2018, elle propose des cours d’œnologie à Suresnes, au sein de l’association Vins en Seine 
pour transmettre et partager sa passion pour le vin. 

Les dégustations à domicile, les animations pour les entreprises ou pour les associations font 
également partie de son activité. 

VINS EN SEINE

Après avoir terminé 
votre second parcours, 

vous passerez par ...

Le Domaine Godefroy (11 ha) est le fruit du travail de 
5 générations de vignerons.  Le cœur du domaine 
est principalement constitué de terroirs graveleux 
provenant d’anciennes îles de la Loire (8 ha). Le reste 
des vignes s’épanouit sur une terrasse gravelo-silicieuse 
(3 ha). Les vignes produisent 6 cuvées en appellation 
Bourgueil, Saint Nicolas de Bourgueil. Les vins rouges et 

rosés sont produits à partir des cépages cabernet franc et 
cabernet sauvignon.

LE DOMAINE GODEFROY

Enfin pour terminer ce premier parcours, vous prendrez la direction de la Touraine où vous 
rejoindrez la commune de Chouzé-sur-Loire dans le département de l’Indre et Loire.  
C’est là que notre 9ème vigneron vous attendra. 

Suresnes
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